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Kluczbork, dnia 15.07.2013r.
FP.2600.32.2013.AM

ZAPYTANIE OFERTOWE NR 6
dotyczace ustalenia wartosci zamoéwienia pn:

Catering-przygotowanie i dostarczenie positkbw na zajecia pozalekcyjne w roku szkolnym 2013/2014
w ramach projektu pn: ,,Zawodowy start w przyszto$¢” wspoffinansowanego przez Unie Europejska w
ramach $rodkow Europejskiego Funduszu Spotecznego

Projekt pn: ,Zawodowy start w przyszf0S¢” realizowany przez Powiat Kluczborski w ramach Programu
Operacyjnego Kapitat Ludzki;

Priorytet IX Rozwéj wyksztafcenia i kompetencji w regionach,

Dziatanie 9.2. Podniesienie atrakcyjnosci i jakosci szkolnictwa zawodowego

1. NAZWA ORAZ ADRES ZAMAW IAJACEGO:
Powiat Kluczborski ul. Katowicka 1, 46-200 Kluczbork, tel. (077) 418 52 18; fax. (077) 418 65 20.

2. TRYB POSTEPOWANIA: Zapytanie ofertowe prowadzone jest na podstawie art. 4 pkt. 8 ustawy
z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo zamoéwieri publicznych (Dz. U. z 2010r. Nr 113, poz. 759 z p6zn.zm.)
- postepowanie ponizej 14 000 euro - zgodnie z zasadg efektywnego zarzadzania finansami wg
Wytycznych w zakresie kwalifikowalnosci wydatkow w ramach Programu Operacyjnego Kapitat Ludzki,
tj. Sekcja 4 Zasada efektywnego zarzgdzania finansami. Zasada ta oznacza, ze w przypadku zakupu
ustugi lub towaru o warto$ci powyzej 20 tys. zi. netto, tj. bez podatku od towardéw i ustug (VAT),
Beneficjent zobowigzany jest dokonaé rozeznania rynku w celu potwierdzenia jego ceny rynkowej.
Rozeznanie rynku oznacza poréwnanie cen u co najmniej trzech potencjalnych dostawcéw towaréw | ub
ustugodawcow.

3. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOW IENIA:

3.1. Przedmiotem zamoéwienia jest ustuga cateringu polegajaca na sukcesywnym dostarczaniu
positkéw (w zestawach) w okresie trwania zawartej umowy na zajecia pozalekcyjne organizowane w
roku szkolnym 2013/2014 w ramach realizacji projektu pn: ,Zawodowy start w przysz/oS¢”
wspotfinansowanego przez Unie Europejskg w ramach $rodkéw Europejskiego Funduszy Spotecznego.

3.2. Kody ze Wspdlnego Stownika Zamoéwien Publicznych:
55 32 10 00 - 6 ustugi przygotowywania positkéw,
55 52 00 00 - 1 ustugi dostarczania positkow.

55 52 40 00 - 9 ustugi dostarczania positkow do szkét.

3.3. Catering ma by¢ dostarczany podczas trwania zaje¢ pozalekcyjnych, ktore prowadzone
beda od poniedziatku do pigtku, w dni nauki szkolnej (z wytaczeniem niedziel, ferii oraz innych przerw
np. Swigtecznych) w godzinach popotudniowych oraz sporadycznie w soboty w godzinach. Zajecia
odbywac sie bedg w salach szkolnych:

1. Zespotu Szkét Licealno-Technicznych w Kluczborku przy ul. Sienkiewicza 20; 46-200 Kluczbork
oraz

2. Zespotu Szkét Ponadgimnazjalnych nr 2 CKU w Kluczborku przy ul. Byczynskiej 7, 46-200
Kluczbork

w grupach o liczebnosci max. 11 os6b. Zamawiajacy zastrzega, ze w jednym dniu moze sie odby¢
wiecej niz 1 zajecia pozalekcyjne.
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PLANUJE SIE NASTEPUJACE RODZAJE POSItKOW:

Positek typu A.
- Jedna sztuka butki tradycyjnej na podmtodzie o twardej skérce o wadze min. 90 g posmarowana

mastem z plastrem sera z6ttego i warzywami /szynki i warzywami
- Woda mineralna niegazowana — 500ml./ napéj do picia o pojemnosci min. 250 ml,

- owoc (jabtko/banan)

lub zamiennie

- Jedna sztuka drozdzéwki z nadzieniem o masie min.100g.
- Woda mineralna niegazowana — 500ml. / napéj do picia o pojemnosci min. 250 ml,

- owoc (jabtko/banan)

Positek typu B. (danie gorace)

Zestaw:

— drugie danie (ziemniaki o masie ok. 200g)
- porcja miesa (kotlet schabowy / kotlet mielony / gulasz/ udko z kurczaka/ryba o masie min. 200g)
- porcja suréwki ok. 150g,
- Woda mineralna niegazowana — 500ml./ napéj do picia o pojemnosci min. 250 ml,

lub

- spaghetti o masie ok. 400g ,
- Woda mineralna niegazowana — 500ml. /napéj do picia o pojemnosci min. 250 ml,

lub

- Pizza 28 cm. z szynkaq i pieczarkami
- Woda mineralna niegazowana — 500ml. /napéj do picia o pojemnosci min. 250 ml,

Positek typu C.

- porcja ok. 350 g. pierogéw ruskich / pierogéw z miesem/ kapusta i grzybami/z owocami
- Woda mineralna niegazowana — 500ml. / napéj do picia o pojemnosci min. 250 ml,

Tabela ponizej
DOSTARCZENIA tj.:

przedstawia szacunkowe

zaktadane zamoéwienie W ZALEZNOSCI

OD MIEJSCA

MIEJSCE
DOSTARCZENIA

Positek typu A

Positek typu B

Positek typu C

ZSL-T w Kluczborku
ul. Sienkiewicza 20

- ok. 4 spotkania x 11
0s. = 44 szt. (WDE-2)

- ok. 4 spotkania x 11
0s. = 44 szt. (J.ang.w
zast.techn.)

- ok. 50 spotkan x 11
0s. = 550 szt. (Proj.w
Auto-Cad)

- ok. 8 spotkan x 11 os.
= 88 szt. (J. ang.w
zast.techn.)

- ok. 4 spotkania x 11
0s. = 44 szt. (WDE-2Z)

ZSP nr 2 CKU w
Kluczborku
ul. Byczynska 7

- ok. 4 spotkania x 11
0s. = 44 szt. (WDE-Z)

- 4 spotkania x 11 os.

= 44 szt. (J.ang.w zast.

techn.)

- 20 spotkan x 11 os.
=220 sz. (CNC)

- ok. 8 spotkan x 11 os.
=88 szt. (J. ang.w
zast.techn.)

- ok. 4 spotkania x 11
0s. = 44 szt. (WDE-2Z)

- ok. 8 spotkan x 11 os.
= 88 szt. (CNC)

RAZEM

ok. 88 sztuk

ok. 658 sztuk

ok. 352 sztuki
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Zamawiajacy, sukcesywnie w miare wystepujacych potrzeb bedzie kazdorazowo ustalat wielko$¢
zamoéwienia (liczbe zestawdw, ktore nalezy dostarczyc).

3.4. Produkcja, przechowywanie i dostarczanie positkéw musi odbywaé sie w odpowiednich
warunkach higieniczno-sanitarnych z zachowaniem wszelkich przepiséw regulujgcych te kwestie.

3.5. Positki muszg by¢ sporzadzone zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla
zywienia zbiorowego. Musza by¢ wykonane ze $wiezych artykutéw spozywczych.

3.6. Wszystkie drozdzowki / butki z serem zéttym i warzywami/szynka i warzywami muszg byé
zapakowane pojedynczo w folie spozywcza, pergamin, torebke papierowg Ilub inny materiat
przystosowany do tego celu.

3.7. Dania gorace zapakowane bedg w jednorazowe opakowania oraz bedq posiada sztuéce
plastikowe niezbedne do swobodnego spozycia positku,

3.8. Do kazdego goracego positku wymaga sie dofaczenia serwetki lub chusteczki w ilosci min.
jednej do kazdego jednego positku.

3.9. Positek typu B i C dla kazdego uczestnika powinien zosta¢ podawany na ciepto i w
jednorazowym pojemniku z kompletem jednorazowych sztuécow. Positek powinien by¢ dostarczony
jako zestaw.

3.10. Positki musza by¢ przygotowane z zachowaniem zasad racjonalnego zywienia, dobrze
zbilansowane pod wzgledem zawartosci podstawowych sktadnikéw odzywczych.

Positki przeznaczone sa dla os6b w wieku 17-20 lat.

3.11. Wykonawca bedzie dostarcza¢ positki na swoj koszt, transportem gwarantujgcym
utrzymanie odpowiedniej jako$ci przewozonych positkdw. Wykonawca jest zobowigzany do ceny
zaproponowanej na formularzu oferty doliczy¢ wszystkie nosniki kosztow (réwniez transportu) dla
okresu wykonania zaméwienia.

Z uwagi na mozliwg zmiane liczby uczestnikéw oraz dfugosci trwania zajeé Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo do zmniejszenia zakfadanej ilosci posifkéw, jak rowniez Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo do przesunieé ilosci positkbw miedzy poszczegdlnymi typami tj.
typem A, typem B, typem C.

3.12. Wykonawca musi spemi¢ wymagania zwigzane z realizacjg przedmiotowego zamdwienia
m.in. musi posiada¢ aktualng ksigzeczke sanitarno-epidemiologiczna.

4. TERMIN PRZESYLANIA OFERTY:

Oferta wedlug wzoru (Formularz ofertowy) powinna by¢ przestana za posrednictwem: poczty
elektronicznej (skan z podpisem) na adres: zamowieniapubliczne@powiatkluczborski.pl, lub poczty,
kuriera lub tez dostarczona osobiscie na adres Zamawiajacego tj. Starostwo Powiatowe ul. Katowicka
1, 46-200 Kluczbork pok. nr 208 (sekretariat Starostwa), z dopiskiem Oferta na Catering w ramach
projektu pn: ,Zawodowy start w przyszfo§¢’, do dnia 25.07.2013r. do godz. 12:00.
W przypadku wyboru najkorzystniejszej oferty, Zamawiajacy zastrzega konieczno$¢ dostarczenia
oryginatu przestanej oferty przez wykonawce.

5. REALIZACJA ZAMOWIENIA:

Realizacja zamoéwienia bedzie sie odbywala cyklicznie — planowany termin rozpoczecia
wrzesien 2013r. planowany termin zakoAczenia czerwiec 2014 roku.

Ptatnosci beda zrealizowane przelewem po otrzymaniu rachunku/faktury. Rachunek/faktura zostang
wystawione w okresach 3 miesiecznych z zastrzezeniem, iz w przypadku dysponowaniem lub nie
dysponowania przez Zamawiajacego Srodkami finansowymi dopuszcza sie ztozenie faktury/ rachunku
w innym uzgodnionym co do kwoty terminie. Kwota na fakturze czesciowej/ rachunku bedzie iloczynem
ceny jednostkowej za jeden positek i faktycznej liczby zaméwionych positkéw danego typu.

6. OSOBA DO KONTAKTU:
W sprawach dotyczacych zapytania ofertowego informacji udziela Anna Malejki Inspektor w BFPMPiPP
tel. (077) 418 52 18 wewn. 172 email: zamowieniapubliczne@powiatkluczborski.pl
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7. KRYTERIUM WYBORU NAJKORZYSTNIEJSZEJ OFERTY: CENA 100 %6.

7.1. Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca podat w formularzu ofertowym cene brutto za
realizacje zamowienia oraz ceny jednostkowe brutto za kazdy typ positku.

7.2. Cena brutto powinna by¢ podana w ztotych polskich liczbowo i stownie.

7.3. Zamawiajacy przy wyborze oferty postugiwac sie bedzie kryterium, ktérym jest cena —
100%. Jako najkorzystniejsza zostanie wybrana oferta, ktéra uzyska najwiekszg ilos¢ punktow.
Liczba punktéw przyznana za kryterium cena danej oferty zostanie okreslona wedtug nastepujacego
wzoru:

Cc= € min x 100 pkt
Co
gdzie: C - cena
C min — Cena brutto oferty najtanszej
Co — cena brutto oferty ocenianej

7.4. Jezeli Zamawiajacy nie moze dokona¢ wyboru oferty najkorzystniejszej ze wzgledu na to,
ze zostaly zlozone oferty o takiej samej cenie, Zamawiajacy wezwie Wykonawcow, ktérzy ztozyli te
oferty, do ztozenia w terminie okreslonym przez Zamawiajacego ofert dodatkowych.

7.5. Wykonawcy, sktadajacy oferty dodatkowe nie moga zaoferowal cen wyzszych niz
zaoferowane w zfozonych ofertach. Zamawiajacy uniewazni postepowanie o udzielenie zamoéwienia
jezeli zostaty ztozone oferty dodatkowe o takiej samej cenie.

7.6. W przypadku gdy ustalenie wartosci przedmiotowego zamoéwienia spowoduje koniecznosé
zastosowania przez Zamawiajacego ustawy Prawo zamoéwien publicznych, Wykonawcy ktorzy ztoza
swojq oferte w wyniku niniejszego zapytania ofertowego, zostang powiadomieni o wszczeciu
postepowania.

7.7. Niniejsze zapytanie ofertowe nie jest zamoéwieniem a ztozona oferta przez Wykonawce w
przypadku jej wyboru stanowi¢ bedzie o$wiadczenie woli do wykonania przedmiotowego zamowienia
na warunkach w niej zawartych.

Zapytanie ofertowe zostafo upublicznione poprzez:

1) zamieszczenie na stronie internetowej www.powiatkluczborski.pl w zaktadce zamoéwienia publiczne;

2) zamieszczenie na stronie www. powiatkluczborski w linku Projektu ,Zawodowy Start w przysztos¢”

3) zamieszczenie w siedzibie Starostwa Powiatowego w Kluczborku na tablicy ogtoszen;

4) wystanie do firm zajmujacych sie cateringiem na terenie powiatu kluczborskiego — wykaz firm w zataczeniu.

Projekt wspétfinansowany przez Unie Europejskg w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego 4
Cztowiek — najlepsza inwestycja



